
Wir
suchen
dich

Sous Chef (m/w/d) l Vollzeit (40 Std., 5 Tage)

Deine Mission
Sicherstellung eines effizienten
Produktionsablaufs in allen
Küchenbereichen inkl. Mise en Place,
Produktion und Ausgabe
Anleitung des Küchenteams,
Einarbeitung neuer Mitarbeiter,
Förderung eines positiven Arbeitsklimas
Einhaltung aller HACCP-Standards und
interner Qualitätsrichtlinien
Unterstützung bei der Erstellung
saisonaler Speisekarten, Rezepturen und
Kalkulationen
Bestellung, Kontrolle, Lagerhaltung,
Minimierung von Food Waste
Abstimmung mit allen Abteilungen im
Haus
Übernahme der Küchenleitung bei
Abwesenheit des Küchenchefs

Was uns begeistert
Freude an der Arbeit im Team
Idealerweise erste Erfahrung im
Küchenbereich
Grundlegende Deutschkenntnisse
Verlässlichkeit, Flexibilität und ein hohes
Qualitätsbewusstsein

Lust, Teil unseres Teams zu werden?
Dann melde dich bei uns – ganz
unkompliziert:

Womit wir dich begeistern
Sicherer Arbeitsplatz mit
Entwicklungsmöglichkeiten
Flache Hierarchien und ein starkes Team
Kostenlose Nutzung unseres Wellness-
und Fitnessbereiches
Attraktive Mitarbeitervorteile und
Vergünstigungen

direktion@sparesortstyria.com
+43 3333 31065 940
Bad Waltersdorf 351, 8271 Bad Waltersdorf

Das solltest du noch wissen
Für diese Position gilt ein
kollektivvertragliches Mindestgehalt von
EUR 1.782,00 netto (40 Stunden / 5-Tage-
Woche). Dein tatsächliches Gehalt
vereinbaren wir selbstverständlich individuell
– abhängig von deiner Erfahrung, deinen
Qualifikationen und deiner Persönlichkeit
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